A chaque nouvelle carte, La Team St Joseph essaie de vous faire

voyager pour découvrir de nouvelles saveurs en partageant des
souvenirs gustatifs de voyage, de I’enfance ou en choisissant des
themes qui stimulent notre créativité pour votre plaisir.

Nous sommes guidés par nos intuitions en respectant le rythme des
saisons et les produits de nos fournisseurs.

Pour cette nouvelle carte, notre équipe de passionné(e)s vous
emmene en « [erres Inconnues ».

Laissez-vous porter et passez un bon moment ...

Régalez-vous




ﬁ/’nzé%'s -~ 10,00€

Rouleau d’Islande
Emietté de haddock au pickles de kiwi & légumes, coulis de cresson & graines torréfiées

Savoie / Thailande
Raclette moutarde au vinaigre de sureau, lard séché & roseval, coriandre

Isola dei Polli

Poireaux rotis, bulots liés au curry & romarin, pousses d’épinards au Nuoc mam

TLATE ~ 27,00€

Poule du Pharaon
Pintade farcie, carottes étuvées a la papaye verte, miso a la noisette, herbes

Sur les rives de ’'Okavongo
Péche du jour, spaghetti de patate douce au combawa, oignons confits & parmesan

Billet pour I’Asie

Risotto d’épeautre au Tofu & jus de persil, condiment kumquat-grenade-pomelos

VEssﬂz:; ~~10,00€

Fromages
Fromages affinés par la Ferme Ste Cécile o vooic oo Carenne coi

lle des Caraibes
Crémeux passion & crumble cacao — amandes, glace Gianduja, jus rhum arrangé

Jardin d’Orient

1le flottante a la mandarine & cardamome, croustillant de clémentines au sésame

ﬂ (‘ Tanzanie

i.
w/’ Ganache chocolat au poivre de Timut & meringue sarrasin, sorbet mangue
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