
Un Noël à croquer
Enchantez votre repas de Noël

avec nos suggestions
très gourmandes

L’ EQ U I P E  D U  S T J O S E P H
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Le mélange de cacahuètes maison 200 gr 9,00€

Les gougères à l’emmental 200 gr 6,00€

Le tarama maison 200 gr 14,00€

La saucisse sèche marinée à la truffe noire* 125 gr 12,00€

Les sablés au parmesan et sésame noir 200 gr 5,00€

Saumon label rouge façon gravlax pour 2 personnes 200 gr 22,00€

Pâté en croûte du St Joseph 14,00€

Blinis à la farine de sarrasin maison 1,50€/pièce

Pain longuet 400 gr cuit par nos soins 3,50€/pièce

Les apéritifs

Les entrées

Accompagnements



Purée pommes de terre maison à la truffe noire* 7,00€/pers.

Pavlova à la vanille & fruits exotiques 8,00€

Vin(s) à choisir sur place / demandez conseil à notre équipe

*Tuber Mélanosporum

Chapon farci aux châtaignes et herbes au jus de viande,

mousseline de céleri 30,00€

Blanquette de lotte aux cèpes & champignons,

fumet au vin jaune 34,00€

Moelleux de homard flambé, herbes & bisque onctueuse 33,00€

garniture supplémentaire

Plaisir sucré

Sélection de vins à prix caviste

Les plats de fêtes



Bon cadeau M 

Menu pour 2 personnes 78,00€

Bon cadeau VM 

Menu pour 2 personnes

+ verres de vin compris en accord avec le menu 124,00€

Bon cadeau AVM 

Menu pour 2 personnes

+ verres de vin compris en accord avec le menu + apéritif 142,00€

Formules bon cadeau



Les commandes seront prises en compte

jusqu’au jeudi 22 décembre inclus.
Commandez par téléphone

au 01 42 42 64 49 ou par email à

lesaintjoseph.restaurant@gmail.com

Le retrait des commandes se fera le

23 décembre aux heures de service et le 

24 décembre de 9h30 à 12h00.

Conditions de commande


