
 

 

  

 

 

 
 
A chaque nouvelle carte, La Team St Joseph essaie de vous faire 

voyager pour découvrir de nouvelles saveurs en partageant des 
souvenirs gustatifs de voyage, de l’enfance ou en choisissant des 
thèmes qui stimulent notre créativité pour votre plaisir 

 
 

Nous sommes guidés par nos intuitions en respectant le rythme 

des saisons et les produits de nos fournisseurs 

 

Pour cette nouvelle carte, notre équipe de passionné(e)s vous 

emmène en balade dans "Les Jardins de Méditerranée…" 

 

Laissez-vous porter et passez un bon moment ... 
 

Régalez-vous !!! 

 

 

 



 

 

 

 

Menu Carte … 45,00€ 

 

 " Les Jardins de Méditerranée… " 

 

Entrées   14,00€  

Cœur de laitue à l’huile de cameline & herbes, Scamorza, pralin de cacahuètes aux algues 
 

"Minestrone" gambas & concombre, gelée de coques au pesto, émulsion d’une soupe de poisson 
 
Crémeux de pommes de terre rafraîchi, tagliatelles de calamars au chorizo & groseilles, pain croustillant 

 

 
 

 

Plats   29,00€ 

Fregola Sarda liée de poivrons jaunes, tomates rôties & romanesco, condiment Cacio e Pepe 
 

Truite au lard de Colonata, riz noir & pulpe d’aubergines, pickles d’abricots, huile verveine-aneth 
 

Tataki d’onglet de bœuf mariné & haricots plats verts à la coriandre, "fausse béarnaise" de fenouil 
 
 
 

Fromage ou Desserts   12,00€ 

Quelques fromages de nos provinces affinés 
 

 
 

Melon frais & confit, mousseux acidulé à la badiane, dragées concassées 
 

Pastilla de Nectarines pochées à l’hibiscus & pistache, ricotta au miel, sorbet citron 
 

Cookies au chocolat (pour 2 pers), framboises au jus, basilic & cumin grillé, glace vanille 
 
 
 
 
Tva 10% service compris // Liste des allergènes disponibles 

 


