chaque nouvelle carte, La Team St Joseph essaie de vous faire

voyager pour découvrir de nouvelles saveurs en partageant des
souvenirs gustatifs de voyage, de I'enfance ou en choisissant des
themes qui stimulent notre créativité pour votre plaisir

ous sommes guidés par nos intuitions en respectant le rythme
des saisons et les produits de nos fournisseurs

our cette nouvelle carte, notre équipe de passionné(e)s vous
emmene a la découverte du "goit des couleurs..."

aissez-vous porter et passez un bon moment ...

Régalez-vous 1l




Menu CARTE /)45

/g GOUT DES couLgutzs ... 7

14,00¢
Beige
Velouté de chdtaigne, fenouil au café & noisettes grillées, "chantilly" au whisky

Blanc
Escargots cuisinés au céleri, émulsion légére de Fourme d’Ambert & combawa

Rosé
Tarte friande au jambon blanc & herbes, "tarama" de brocoli, poudre d’hibiscus

29,00¢

Black & white
Chou-fleur réti a I’huile de sésame, crémeux de fromage blanc au tamarin & tahin

Orangé
Truite marinée, patate douce a la citronnelle & ravigote d’échalote aux kumquats

Pourpre
Paleron de beeuf fondant aux betteraves & trévise, condiment acidulé au Sumac, jus de viande

13,00¢
Quelques fromages de nos provinces affinés

Vert
Tarte aux fruits secs caramélisés, mousseux poire & yuzu, sorbet poire, poudre végétale

lvoire
Mousseline de panais a la vanille, glace vanille & poivre de Sichuan

Brun
Ganache chocolat & cidre, pulpe de pommes Tatin, sablé viennois cacao-cardamome

Tva 10% service compris // Liste des allergénes disponibles
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