A chaque nouvelle carte, La Team St Joseph essaie de vous faire

voyager pour découvrir de nouvelles saveurs en partageant des
souvenirs gustatifs de voyage, de I'enfance ou en choisissant des
themes qui stimulent notre créativité pour votre plaisir

Nous sommes guidés par nos intuitions en respectant le rythme
des saisons et les produits de nos fournisseurs

Pour cette nouvelle carte, notre équipe de passionné(e)s vous
emmene pour une " Ballade & Venise "

Laissez-vous porter et passez un bon moment ...

Régalez-vous 1l




Menu CARTE /350

" BAUADE A \JENISE ..."

7
ﬁ/‘l’TZEE—S 14,00¢
Bauta
"Crudo" de poisson / Grappa / Tartare d’algues & Huile de poivrons / Noisettes grillées

Dona Onesta
Risotto au cresson / Gorgonzola / Condiment Betterave & Peperoncino / Capres

La Fenice
Papardelle de Butternut & pulpe rotie / Rillettes de Sardine "in saor" / Gel d’anchois

? LATES 29,00

Rigoletto
Poitrine de veau / Bolognaise noire / Topinambours / Jus de persil & Origan

Marco Polo
Raviole de Cabillaud / Champignons Portobello & Poivre vert / Gremolata

Rialto
Chou rouge roéti / Lentilles Beluga / Airelles & Citron confit / Sauce Cacio e Pepe

FIRROMAGE ou [ESSEZTS 13,00
Formaggio
Quelques Fromages Affinés

Baba
Baba au Limoncello / Noix de Macadamia / Des citrons & Sésame noir / Coriandre

Le Cipriani 3 \Y'
Pomelos / Biscuit Buranelli / Glace Lait d’Amandes / Mousseux Spritz (sans aicoo) & Suwic p -

* ’1
Vaporetto g 7
Chantilly au Marron & Amaretto / Fruits Exotiques / Sorbet Yaourt / Pandoro grillé /

Tva 10% service compris // Liste des allergénes disponibles

N



