LES APERITIFES

Le mélange de cacahuétes maison /7 200 gr ... 9,00€
Les gougeéres a I'emmental / 10 pieces ... 7,00€
Tarama maison / 180 gr ... 15,00€
Saucisse séche marinée a la truffe noire* /7 125 gr ... 14,00€
Les sablés au parmesan & pavot / 100 gr ... 7,00€

LES ENTREES

Saumon mariné facon gravlax / 2 personnes ... 22,00€
Terrine de foie gras mi-cuit / 500 gr - 4 personnes ... 75,00€
Terrine de foie gras mi-cuit / tranche de 100 gr ... 15,00€

LES ACCOMPAGNEMENTS

Blinis a la farine de sarrasin maison ... 1,50€ piece
Pain longuet cuit par nos soins ... 4,50€

*truffe tubermélanosporum
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LES PLATS DE NOEL

Chapon farci cuit a basse température, Ilégumes & chataignes,
jus de viande, mousseline de céleri ... 30,00€

Moelleux de homard flambé,
herbes & bisque de crustacés onctueuse ... 34,00€

GARNITURE SUPPLEMENTAIRE

Purée de pommes de terre a la truffe noire* ... 7,00€

PLAISIR SUCRE

Biscuit tendre roulé au chocolat & gianduija,
jus orange confite ... 8,00€

* SELECTION DE VINS

Vin(s) a choisir sur place, a prix caviste
Demandez conseil a notre équipe
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CONDITIONS DE COMMANDE

Les commandes seront prises en compte jusqu’au lundi 22 Décembre inclus

Commandez
par téléphone au 01 42 42 64 49
par e-mail a lesaintjosep h.restaurant@gmail.com

Le retrait des commandes se fera le mardi 23 Décembre de 17h a 19h
et le mercredi 24 Décembre de 9h30 a 12h







